
Tunici Restaurant

Feiert mit uns
40 Jahre Jubiläum



Danke für 40 Jahre
gemeinsames Speisen, 

Lachen & Feiern. 
Liebe Gäste,

wir freuen uns sehr, Euch zu diesem besonderen Anlass 
begrüßen zu dürfen. 

Als ich 1974 aus dem ehemaligen Jugoslawien nach 
Deutschland zog und im September 1984 mein erstes 

Restaurant in Hamburg eröffnete, hätte ich nie zu träumen 
gewagt, eines Tages 10 Restaurants in die Hände meiner 

großen Familie legen zu können. 
Heute, vier Jahrzehnte später, möchte ich Euch anlässlich 

unseres 40-jährigen Jubiläums herzlichst danken. Danke für 
Eure Treue, für die gemeinsamen Stunden des Speisens, 

Lachens und Feierns. 
Meine Familie und ich freuen uns sehr, dass ihr diese 
besonderen Tage mit uns feiern möchtet. Mit dieser 

speziellen Jubiläums-Speisekarte laden wir Euch ein, neben 
unseren klassischen Gerichten, auch einige traditionelle 

Gerichte aus vier Jahrzehnten Tunici Restaurants zu genießen.

Einen guten Appetit wünscht Euch herzlichst

Gjon Tunici

Gründer Gjon Tunici 1984



Wie alles begann...
G E S C H I C H T E  D E R  T U N I C I  R E S T A U R A N T S

Am 15.09.1984 eröffnete Gjon Tunici sein 
erstes Restaurant in der Wandsbeker Chaus-
see. Mit im Team seine Schwester Maria und 
Schwager Peter.

1984

Tonndorf 1987

Umzug in ein größeres Restaurant mit 250 
Plätzen in Tonndorf. Mit dem Umzug kam der 
große Erfolg.

1987

Zwei Jahre später eröffnete 
das 3. Restaurant in Eppendorf. 
Geschäftsführer wurde Gjon‘s 
Cousin Marko Simonovic.

1989
Im April 1995 eröffnete Gjon 
für seine Schwester Maria 
und Schwager Peter Sopi das 
Restaurant in Schenefeld.

Im Oktober 1995 eröffnet sein 
Bruder Luis ein Restaurant in 
Billstedt, welches 2002 reno-
viert und 2006 an Neffe David 
Simonovic übergeben wird.

1995
Im April 1995 eröffnete Gjon 
für seine Schwester Maria 
und Schwager Peter Sopi das 

1995

Im August 2013 wurde das erste Tunicis außerhalb 
Hamburgs eröffnet. In Ahrensburg wird es durch 
Cousin Zef Tunici betrieben.

2003

Zur Jahrtausendwende zog 
das Tonndorfer Restaurant 
um nach Rahlstedt. Dort 
leiten die Neffen Cesko und 
Marijan Tunici die Geschicke.

2000

Schnelsen 2019

Billstedt, welches 2002 reno-
viert und 2006 an Neffe David 
Simonovic übergeben wird.

Zur Jahrtausendwende zog 
das Tonndorfer Restaurant 
um nach Rahlstedt. Dort 
leiten die Neffen Cesko und 
Marijan Tunici die Geschicke.

2000

2003

Eppendorf 1989

Rahlstedt 2000

Billstedt 1995

Das Restaurant in 
Barmbek-Süd ist seit 
Juni 2006 Gjon‘s 
Herzstück, in wel-
ches er besonders 
viel Zeit, Kraft und 
Leidenschaft inves-
tierte.

2006

Das 12 Apostel in Jenfeld ist seitder Er-
öffnung 2013 durch Neffe Robert und 
Benedict Andreic das erste Restaurant, 
welches neben kroatischen Spezialitä-
ten auch Pizza und Pasta anbietet.

20132013
Jenfeld 2013

2014 eröffnetet das kleinere, charmante 
Restaurant in der Fuhlsbüttler Straße 
in Barmbek-Nord unter der Leitung von 
Neffe Benjamin und Adrian Gashi.

2014
2014 eröffnetet das kleinere, charmante 
Restaurant in der Fuhlsbüttler Straße 
in Barmbek-Nord unter der Leitung von 
Neffe Benjamin und Adrian Gashi.

2014

Barmbek-Nord 2014

Das Tunici Restaurant in Bahrenfeld wurde 2015 eröffnet und 
wird geführt von Gjon‘s Cousin Isak Zefic und Valon Ramaj.

2015
Bahrenfeld 2015

Das Tunicis in Norderstedt 
wurde im Oktober 2017 er-
öffnet und befindet sich beim 
Vereinsgelände des Ham-
burger SV. Geführt wird das 
Restaurant von Gjons Neffen 
Kastriot und Pascale Toma.

2017

Norderstedt 2017

Im Oktober 2019 hat das bisher 
letzte Restaurant seine Pfor-
ten geöffnet . Albert und Gjergi 
Nikola führen das Restaurant in 
Schnelsen.

2019

In Wandsbek, wo einst alles begann, eröffnet 
in knapp einem Monat ein weiteres Tunici 
Restauran. Das jüngste unserer Restaurant-
Kette wird von Gjon‘s Neffen Cesko Tunici 
geführt werden.

2024

Ahrensburg 2003

große Erfolg.

Barmbek-Süd ist seit 

Barmbek-Süd 2006

Am 15.09.1984 eröffnete Gjon Tunici sein 
erstes Restaurant in der Wandsbeker Chaus-
see. Mit im Team seine Schwester Maria und 
Schwager Peter.

1984

Wandsbek 1984



Unsere
Jubiläumskarte

ZUR FEIER DES TAGES

Anlässlich unseres 40-jährigen Bestehens 
haben wir einige traditionelle Gerichte ausge-
wählt, die vor einigen Jahrzehnten zu den 
beliebtesten ihrer Zeit galten. Alle Gerichte, 
die mit dem „40“-Symbol dargestellt sind, 
sind nur zur Zeit unserer Jubiläumsfeier 
erhältlich. Wir wünschen einen guten Appetit. 

Gründer Gjon Tunici 2024

Vorspeisen
BRUSCHETTA
frische Tomatenwürfel | Basilikum | Zwiebeln | Olivenöl1 | Knoblauch | auf RöstbrotA,G,N

€ 7,50

GARNELEN AIOLIB

in Oliven2,8 - Knoblauch - Öl1 gebraten | Weißwein | BrotA

€ 13,00

TZATZIKI & OLIVEN
Hausgemachtes TzatzikiG | Oliven2,8 | BrotA

€ 7,00

SCHAFSKÄSE GEBACKEN
garniert mit Oliven2,8 | BrotA

€ 10,50

DALMATINISCHER PRSCHUT
Luftgetrockneter Schinken | Schafskäse | Ajvar | Oliven2,8 | BrotA

€ 11,50

GEMISCHTER SALATTELLER
als Beilage zu einem Hauptgericht | verschiedene Salatsorten | mit hausgemachtem 
Tunici-DressingJ

€ 3,50

SCHOBSALAT
verschiedene Salatsorten | Tomaten | Gurken | Paprika | Zwiebeln | geriebener Schafskä-
se | Olivenöl | Essig | RöstbrotA,G,N

€ 13,00

KRAUTSALAT € 3,50

TUNICI-SALAT
frisch und knackig | aus dem sonnigen Süden | gegrillte PutenbruststreifenI | gekochtes 
Ei |Oliven2,8 | hausgemachtes Tunici-Dressing12,J | RöstbrotA,G,N

€ 17,00

TOMATENSUPPE I

mit frischer SahneG | BrotA

€ 7,00 GULASCHSUPPEA,C,G

mit BrotA

€ 8,00

Salate

Suppen

mit Gurken & Tomaten



JONNY’S PLATTEI (AB 2 PERS.)
Lamm-Filet | Rumpsteak | saftige Putenbrust | selbstgemachte Pljeskavica | pikanter Dju-
wetschreis2,N | selbstgemachtes Kartoffelgratin11,I,G | PfannengemüseI

€ 58,00

DSCHINGIS-KHAN-PLATTE (AB 4 PERS.)
BRENNEND MIT MUSIK SERVIERT
Rumpsteak | Schweinerückensteak | Pljeskavica | Putensteak | Speck2,5,10 | pikanter Dju-
wetschreis2,N | Gemüse | KrokettenA,G | Zwiebeln | Paprika

pro Person € 30,00

Grill-Platten

RUMPSTEAKI 220g
kräftig im Geschmack | KräuterbutterG | Baked Potatoe & Sour Creme 10,12,G,C,J | RöstbrotA,G,N

€ 28,00

Zarte Steaks vom Grill

PUTENSTEAKI 220g
zart | saftig und kalorienarm | KräuterbutterG | Baked Potatoe & Sour Creme 10,12,G,C,J | RöstbrotA,G,N

€ 21,00

PFEERSTEAKI 220g
Rumpsteak mit hausgemachter Pferffersauce1,2,12,A,G | Baked Potatoe & Sour Creme 10,12,G,C,J

RöstbrotA,G,N

€ 29,00

GEGRILLTES LACHS-FILETA,D

PfannengemüseI I KräuterkartoffelnI | Zitronenecke

€ 27,00

Fischgerichte

GAMBAS
Gegrillt | CocktailsauceA,D,F,I | RöstbrotA,G,N

€ 28,00

Spezialitäten vom Grill

GRILLTELLERI „KLASSIKER“
saftige Putenbrust | Schweinerückensteak | Grillspeck2,5,10 | selbstgemachte Pljeskavica 
und Cevapcici | pikanter Djuwetschreis2,N | knusprige Pommes Frites

€ 21,50

MIX-TELLERI

Rumpsteak | saftige Putenbrust | selbstgemachte Cevapcici und Pljeskavica | pikanter 
Djuwetschreis2,N | knusprige Pommes Frites

€ 23,50

CEVAPCICII

selbstgemachte Cevapcici I | pikanter Djuwetschreis2,N | knusprige Pommes Frites

€ 16,50

TUNICI TELLERI

Rumpsteak | saftiges Putensteak | fettarmes Schweine-Filet | Pfefferrahmsauce1,2,12

selbstgemachtes Kartoffelgratin11,I,G | pikanter Djuwetschreis2,N

€ 21,50

PLJESKAVICAI „NACH TUNICI ART“
selbstgemachtes Hacksteak I gefüllt mit Schafskäse | pikanter Djuwetschreis2,N

knusprige Pommes Frites 

€ 20,50

SCHNITZEL „WIENER ART”I

Schweineschnitzel mit Zitronenecke | pikanter Djuwetschreis2,N | knusprige Pommes 
Frites

€ 18,00

RAZNJICII

Zwei Fleischspießchen | pikanter Djuwetschreis2,N | Zwiebeln | knusprige Pommes Frites

€ 17,00

PUTENSTEAKI AUF BLATTSPINAT
Putensteak | auf Blattspinat überbacken mit KäseG | Sauce béarnaise2,5,A,C,G | RöstbrotA,G,N

€ 21,50

POLA POLAI

Schweinenacken | vier Cevapcici | pikanter Djuwetschreis2,N | knusprige Pommes Frites

€ 17,00

Für andere Beilagen, z.B. Bratkartoffeln, Kartoffelgratin, Backkartoffeln oder 
Pfannengemüse berechnen wir Ihnen ein Aufpreis von € 2,50.



Beilagen

RÖSTBROTA,C,N

POMMES FRITES

KARTOFFELGRATIN HAUSGEMACHT11,G,I

KROKETTENA,G

KRÄUTERKARTOFFELNI

DJUWETSCHREIS2,I,N

KRÄUTERBUTTERG

FRISCHE CHAMPIGNONS MIT ZWIEBELN GEBRATENI

BRATKARTOFFELN MIT ZWIEBELN & SPECK2,5,10,I

BAKED POTATO MIT SOUR CREAM10,12,G,C,J

SOUR CREAM10,12,G,C,J

PFANNENGEMÜSEI

HAUSGEMACHTE PASTETEG MIT BROTA

€ 2,50

€ 4,50

€ 5,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 3,50

€ 1,50

€ 5,00

€ 5,50

€ 5,50

€ 2,50

€ 5,50

€ 3,00

ZUSATZSTOFFE

In unseren Speisen und Getränken sind folgende Zusatzstoffe enthalten:

ALLERGENE IM ÜBERBLICK

1 mit Farbstoff 5 mit Antioxidationsmittel 9 Formfleischvorderschinken

2 mit Konservierungsstoff(en) 6 mit Phosphat 10 mit Geschmacksverstärker

3 koffeinhaltig 7 Milcheinweiß 11 unter Verwendung von Sahne

4 chininhaltig 8 geschwärzt 12 Verdickungsmittel

A Glutenhaltiges Getreide F Sojabohnen K Sesamsamen

B Krebstiere G Milch/Lactose L Lupine

C Eier H Schalenfrüchte M Weichtiere

D Fisch I Sellerie N Schwefeldioxid und Sulphite

E Erdnüsse J Senf

Für den kleinen Gast

KÖNIG DER NUDELN
PenneA,G,I | TomatensahnesauceI,2

€ 9,50

CHICKEN NUGGETSA

knusprige Pommes Frites | Tomatenketchup2

€ 10,50

CEVAPCICI
knusprige Pommes Frites | Tomatenketchup2

€ 10,50

PINOCCHIOI

Kleines Hacksteak | knusprige Pommes Frites

€ 10,50

Pfannen- & Vegetarische Gerichte

PENNE PUTEA,I,C

gebratene Putenbruststreifen | Lauch | hausgemachte Tomatensauce2,I | geriebener 
Grana PadanoG

€ 17,50

DUBROVNIK PFANNEI

saftige Putenbruststreifen | verschiedenes frisches, gebratenes Pfannengemüse | But-
terreis | Bratensauce1,G 1,12,A,G

€ 19,50

PENNE VEGETARISCHA,I,C

Penne | verschiedenes frisches, gebratenes Pfannengemüse I | hausgemachte Tomaten-
sahnesauce2,I | geriebener Grana Padano

€ 17,50

SATARASCH
Schweinefleischstreifen | Paprika | Zwiebeln | Tomaten | EierC | Butterreis1,G

€ 18,50

VEGETARISCHE PFANNEI,A

verschiedenes frisches, gebratenes PfannengemüseI | geriebener SchafskäseG | Butter-
reis1,G | Tomatensauce2,I

€ 18,00



Spirituosen
Korn 2 cl € 3,10
Malteser Kreuz 2 cl € 3,90
Jubiläums Aquavit 2 cl € 4,00
Badel Stara Slivovic länger gelagert 2 cl € 4,20
Ouzo 2 cl € 3,20
Tequilla weiß 2 cl € 3,60
Wodka Absolut 2 cl € 3,90
Grappa 2 cl € 3,40
Lozo (Kroatischer Grappa) 2 cl € 3,90

Whisky
Johnnie Walker R. Label1 2 cl € 4,00
Ballantines1 2 cl € 4,00
Chevas Regal1 2 cl € 5,20
Bourbon 2 cl € 4,00
Jim Beam1 2 cl € 4,00
Jack Daniels1 2 cl € 5,20

Liköre & Bitter
Kruschkovac 2 cl € 3,40
Julischka 2 cl € 3,40
Amaretto 2 cl € 3,60
Sambuca 2 cl € 3,60
Jägermeister 2 cl € 3,60
Ramazotti 2 cl € 3,60
Baileys 2 cl € 3,60

Weinbrand
Asbach Uralt 2 cl € 3,40
Hennessy VS 2 cl € 5,70

Aperetifs
Campari1 5 cl € 4,40
Pernod1 5 cl € 4,40
Vermouth Martini Bianco 5 cl € 3,90
Glas Sekt 0,1 l € 4,70
Aperol Spritz1,2 0,2 l € 7,00
Hugo1,2 0,2 l € 7,00

Longdrinks
Bacardi Cola1,3 0,2 l € 7,00
Scotch Cola1,3 0,2 l € 7,00
Bourbon Cola1,3 0,2 l € 7,00
Jack Daniels Cola1,3 0,2 l € 7,30
Havana Club Cola1,3 0,2 l € 7,30
Gin Tonic4 0,2 l € 7,00
Wodka Lemon4 0,2 l € 7,00
Campari1 Orange 0,2 l € 7,00

Alle Preise in Euro,
inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Alkoholfreies

Schweppes

Säfte

Coca Cola1,3, Zero, Light 0,3 l € 4,00
Zitronen-Limo 0,3 l € 4,00
Fanta 0,3 l € 4,00
Spezi1,3 0,3 l € 4,00
Tafelwasser still/laut 0,3 l € 3,40
Mineralwasser Flasche 0,25 l € 3,50
Mineralwasser Flasche 0,75 l € 7,50
Apfelschorle 0,3 l € 4,40
Johannisbeerschorle 0,3 l € 4,40
Kirschschorle 0,3 l € 4,40
Maracujaschorle 0,3 l € 4,40
Rhabarberschorle 0,3 l € 4,40
Holunderschorle selbstg. 0,3 l € 4,40

Bitter Lemon4 0,2 l € 4,70
Tonic Water4 0,2 l € 4,70
Ginger Ale1 0,2 l € 4,70

Apfelsaft 0,3 l € 4,50
Orangensaft 0,3 l € 4,50
Johannisbeernektar 0,3 l € 4,50
Kirschnektar 0,3 l € 4,50
Bananennektar5 0,3 l € 4,50
Maracujanektar 0,3 l € 4,50
Kiba5 0,3 l € 4,50

Biere vom Fass
Pils vom Fass 0,3 l € 4,00
Pils vom Fass 0,4 l € 5,20
Dunkles Bier vom Fass 0,3 l € 4,40
Dunkles Bier vom Fass 0,5 l € 5,60
Alsterwasser 0,3 l € 4,00
Alsterwasser 0,4 l € 5,20
Alle Biersorten enthalten Gluten

Flaschenbiere
Alkoholfreies Bier 0,3 l € 3,50
Malzbier1 0,33 l € 3,60
Weizenbier 0,5 l € 5,60
Weizenbier alkoholfrei 0,5 l € 5,60
Alle Biersorten enthalten Gluten

Sekt/Champagner
Prosecco Piccolo 0,2 l € 6,70
Sekt Piccolo 0,2 l € 7,70
Fürst von Metternich 0,7 l € 32,50
Mumm Trocken 0,7 l € 27,50
Henkell Trocken 0,7 l € 27,50
Champagner 0,7 l € 74,00
Alle Sekt- und Champagner-Sorten enthalten Sulfit / Schwefeldioxid



Gabriell & Zef Tunici
Ahrensburg

Isak Zelic & Valon Ramaj
Bahrenfeld

Gjon Tunici
Gründer

Niko Tunici
Geschäftsführer

Albert & Gjergi Nikola
Schnelsen

Cesko Tunici
Wandsbek

Kastriot & Pascale Toma
Norderstedt

Cesko & Marijan Tunici
Rahlstedt

David & Boki Simonovic
Billstedt

Benedikt & Robert Andreic
Jenfeld

Benjamin Zefi  & Adrian Gashi
Barmbek-Nord

Felix & Igzidor Tunici
Barmbek-Süd

Die Familie Tunici
1 0  R E S T A U R A N T S  I N  U N D  U M  H A M B U R G

Seit der Eröffnung des ersten Tunici Restau-
rants durch Gjon Tunici im Jahre 1984 ist 
unser Familienunternehmen stetig gewach-
sen. Mittlerweile betreibt unsere Familie 10 
Restaurants in Hamburg und Umgebung. 
Jedes einzelne unserer Restaurants ist ein-
zigartig. An allen unsere Standorten erwartet 
unsere Gäste ein familiäres und geselliges 
Ambiente, freundliches Personal und tradio-
tionelle, internationale Speisen aus besten 
Zutaten frisch zubereitet. Wir freuen uns über 
jeden Besuch - in unserer Familie fühlt sich 
jeder Gast wohl.




